( Osrodek szkoleniowo-wypoczynkowy

Zbliza sie magiczny czas Bozego Narodzenia, to wspaniata okazja do wspdlnego spedzenia
kilku chwil przy stole wigilijnym. Wychodzgc naprzeciw Paristwa oczekiwaniom
przygotowalismy specjalng oferte wieczerzy wigilijnej. Mamy nadzieje ze te wyjqtkowe
chwile pozostanq na dtugo w Panistwa pamieci. Zadbamy o to, aby mogli Paristwo
odpoczqc i pomimo pedu codziennego zycia i nattoku obowigzkdéw znalezé chwile

na wytchnienie w tak szczegélnym czasie.

Zapraszamy do organizacji kolacji wigilijnych w naszej restauracji lub w formie cateringu.

Menu Wigilijne (sozios.)

Danie gtéwne (serwowane talerzowo)
Barszcz czerwony z uszkami
Dorsz pieczony w ziotach
Ziemniaki w mundurkach
Suréwka z kwaszonej kapusty

Zimne przystawki (na pétmiskach)
Satatka sledziowa
Sledz w $mietanie
Satatka jarzynowa
Ryba po grecku
Ryba po japorisku
Makietki
Tortille z warzywami i pastq z ciecierzycy
Kawa, herbata
Kompot z suszu, woda mineralna z cytrynq
Ciasto 150g/os. (piernik, sernik, makowiec)

* W cene wliczona jest dekoracja swigteczna
*Przy cateringu obstuga kelnerska ustalana indywidualnie
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( Osrodek szkoleniowo-wypoczynkowy

Menu Wigilijne (100zvos.)

Zupa grzybowa z fazankami

Danie gtowne (2 porcje na osobe)
Kapusta z grochem
Pierogi z kapustq i grzybami
Karp wigilijny smazony saute
Filet z dorsza w ciescie francuskim z warzywami
Pieczywo mieszane

Zimne przystawki (3,5 porcji na osobe)
Sled? pod kotderkg
Sledz w oleju

Satatka jarzynowa
Ryba po grecku

Karp po japorisku
Galaretki rybne

Nalesnikowe roladki szpinakowa z kremem paprykowym
Makietki

Kawa, herbata (w formie bufetu)
Kompot z suszu, woda mineralna z cytryng
Ciasto 150g/os. (piernik, sernik, makowiec)

* W cene wliczona jest dekoracja swigteczna
*Przy cateringu obstuga kelnerska ustalana indywidualnie
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Menu Wigilijne (115zvos.)

Krem grzybowy z tazankami

Danie gtéwne (3 porcje na osobe)
Filet z sandacza smazony
Karp wigilijny smazony saute
Filet z pstrqga w migdatach
Kapusta z grochem
Pierogi z kapustq i grzybami
Pieczywo mieszane

Zimne przystawki (4 porcje na osobe)
Sledz pod pierzynkq
Sledz w oleju
Slimaki sledziowe faszerowane
Rolada z tososia
Satatka jarzynowa
Rolmopsy
Pstrqg wedzony
Makietki

Kawa, herbata (w formie bufetu)
Kompot z suszu, woda mineralna z cytryng
Ciasto 150g/os.(piernik, sernik, makowiec)

* W cene wliczona jest dekoracja swigteczna
*Przy cateringu obstuga kelnerska ustalana indywidualnie
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